
Lágrima Ibérica
Ficha técnica

433/1784 41 0

Azúcares    
[g]

0 0

 Jarota de Carnes, S..L
 Pol. Ind. Cárnico

          14440 Villanueva
        de Córdoba.

APM Impulse, S.L.U
CNN, Pol.Ind. Marimingo
30180 Bullas (Murcia)
                       PRODUCTOR

Energía
[Kcal/Kj]

Grasa 
total [g]

  Grasas 
 saturadas

[g]

17

 Hidratos
 carbono [g]

Fibra 
[g]

Proteína
[g]

Sal
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Información Nutricional  ( 100 g )

Presentación

Envasado al vacío en bolsas de 1 y 5 kg.
Embalado en caja de cartón de 6 kg,
(40 largo x 20 ancho x 14 de alto,
medidas en cm).

Tira de carne en forma alargada
situada entre los huesos de las
costillas, una pieza muy infiltrada,
jugosa y sabrosa.

Producto

Ingredientes: carne de cerdo ibérico.

Origen : España.

Consumo: Producto listo para su
consumo tras ser cocinado.

Denominación comercial: 
Tira intercostal ibérica.

Caducidad: Consumo preferente antes
de 24 meses desde la fecha de
producción.

Conservación: En refrigeración, 7ºC.
En congelación, ‐18ºC.

Condiciones de conservación

Alérgenos: El producto no contiene
sustancias que causen alergias o
intolerancias alimentarias incluidas
en el Anexo II del Reglamento
1169/2011. *Documento revisado el  21/05/2020

La marca APM comercializa todos sus productos bajo estrictos controles de calidad.


